
Insalata veggie 14,0
Mesclun, assortiment de légumes grillés 
à l'huile d'olive, burrata entière, 
tomates confites

Insalata cremosa 16,5
Mesclun, tomates cerises, melon, 
jambon de Parme, câpres de pantelleria, 
burrata entière

Insalata tonno 15,0
Mesclun, thon de cetara, anchois de cetara, 
câpres de pantelleria, olives leccino,
tomates confites

Insalata

Servie avec une foccacia maison
à partager ou pas

Grignot’

Taxes et service compris - prix nets en euros 
la maison n’accepte pas les chèques - CB minimum 10€

Cocktails
Signatures

Pornstar
Balou

Vodka, citron, 
sirop de passion,
sirop de vanille,

 shot de champagne

Gros Sauvage
Gin, limonade,

Liqueur de fleur 
de sureau,

jus de citron

Violetta
Vodka infusée 
à la violette, 

huile de basilic,
citron jaune

Jagerbomb
Jägermeister,
energy drink 

Sexy Balou
Tequila, basilic,

fruit de la passion, 
sucre de canne, 

citron, eau gazeuse

Chill Summer
Vodka, sureau,
jus d’ananas,

purée de passion,
sirop de grenadine

Sureau Secret
Liqueur fleur de sureau, 

gin, citron vert, 
menthe, ginger, 

fruits rouges

Amaretto Sour
Amaretto, citron,
sucre de canne
& blanc d’oeuf

Balou Royal
Rhum, champagne,

framboise, sucre,
citron, menthe

Expresso
Martini

Vodka, liqueur de café,
expresso, 

sucre de canne

Habibi
Vodka infusée

à l’hibiscus,
sirop de cerise, citron 

Rose n’tequila
Tequila, sirop de rose,

jus d’orange,
fruits rouges

Spritz aperol

Spritz limoncello

Spritz campari

Spritz saint-germain

Spritz Family

9,0
10,0 15,5

Simple
4cl alcool

Happy hour
Hors happy

Géant
10cl alcool

13,0

8,5
9,5 12,0

Simple
4cl alcool

Happy hour
Hors happy

Géant
10cl alcool

10,5
48,0

Pichet
1,5L

38,0

Boissons 
MAISON (46cl)

À toi de décider si tu souhaites + ou - sucré

Citronnade Classique ou fruits rouges ou passion

Limonade Classique ou fruits rouges ou passion

The glace Pêche ou mangue ou citron

6,0

Géant
46cl

Pichet
1,5L
17,0

Nos jus detox 25cl
Green Detox
pomme, kiwi, céleri, épinard 
 
Le vitamine
orange, carotte, pomme, gingembre

La fraicheur verte
concombre, pomme, citron

7,0

7,0

7,0

pressé du jour

Cocktails sans alcool

Apple mojito Citron vert, menthe, sucre de canne, 
pomme, eau gazeuse

Virgin colada Jus d’orange, jus d’ananas, lait de coco

Miami bitch Jus d’orange, jus d'ananas, 
coulis de passion, grenadine

Baby mule Citron, sucre, ginger beer, menthe

6,0
7,0 10,5

Simple
4cl alcool

Happy hour
Hors happy

Géant
10cl alcool
9,0

41,0

Pichet
1,5L
31,0

Apéritifs
& Alcools
Pastis, Ricard 2cl
Martini blanc, rouge 4cl
Porto, Suze 6cl
Whisky Jb 4cl
Whisky Jack Daniel’s 4cl
Kir 12cl cassis, mûre, pêche
Kir Royal 12cl cassis, mûre, pêche

Coupe de champagne 12cl
Alcool premium
Alcool premium+soft 
 

Apéro
du soleil 
Double Ricard 6
Double Mauresque 6,5

4,0
4,5
4,5
8,0
9,0
4,5
8,5
9,0

4cl 12,0 / 8cl 18,0
4cl 13,0 / 8cl 19,0

Happy hours
16h - 02h

Bières
Pression

Hors
Happy

46cl

6,0

8,0

8,0

9,0

9,0

9,0

25cl

4,0

4,5

4,5

5,5

5,5

6,0

Blonde

Blanche

Picon

IPA 

Triple Secret de Moine

Chouffe

Happy
Hour

46cl

5,0

7,0

7,0

8,0

8,0

9,0

Happy
Hour

1,5L

14,5

19,5

19,5

23,5

23,5

26,5

Cocktails classiques

Mojito normal ou fruits rouges ou passion
Rhum, menthe, citron vert, cassonade

Moscow, London, Irish, Caribbean Mule
Vodka ou Gin ou Whisky ou Rhum, ginger beer, citron vert

Gin tonic
Gin, soda tonic, citron vert

Caipirinha normal ou fruits rouges ou passion
Cachaça, citron vert, cassonade

Caipiroska normal ou fruits rouges ou passion
Vodka, citron vert, cassonade 

Cosmopolitan
Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron vert

Jungle love
Vodka, jus d’orange, jus d’ananas, coulis passion, grenadine

Le S
Gin ginger, coulis fruits rouges, jus de citron

We love you
Vodka, jus de fraise, citron

Love with bitch
Vodka, jus d’ananas, crème de pêche, cranberry

Cuba libre 
rhum, coca, citron vert

6,5
8,0 11,5

Simple
4cl alcool

Happy hour
Hors happy

Géant
10cl alcool

10,0
45,0

Pichet
1,5L

35,0

Assortiment de legumes grilles 13,0
à l’huile d’olive

Legumes grilles et charcuteries 18,0

Burrata noisette a la truffe 12,0
Tomates confites, roquette, tomates cerises

Stracciatella, pesto 10,0
Et ses condiments variés

Boissons fraiches
Coca cola, zero, Perrier 33cl
Coca-Cola Cherry (IVC) 33cl
Sprite, Fanta, Fuze Tea (IVC) 25cl

Orangina, Ginger beer 25cl
Redbull 25cl, Monster 50cl
Jus de fruits 25cl Orange, pomme,
ananas, fraise, mangue, tomate, abricot

Eau plate/gazeuse 50cl ou 1L

4,5
4,5
4,5
4,5
5,5
4,5

5,5 / 7,0

Bières
bouteilles

7,0

6,0

6,5

4,5

5,0

Biere artisanale 33cl

Chouffe 33cl 

Corona 33cl 

Super bock 25cl 

Biere sans alcool 33cl 

Tapas by Balou
Spicy wings
sauce barbecue

Croustillants de poulet
aux cornflakes

Accras de morue
sauce tartare

Mozza sticks

Kemia de merguez grillees  

Baguinette doree
au comté, miel et romarin

Trio de fraicheur 
houmous, tzatziki, caviar d’aubergine

Frites maison  

Frites de patates douces 

Nachos cheddar, guacamole  

Petit croq/ Grand croq  
Jambon cuit, emmental, crème fraiches

x5 10,0 / x10 18,0

x5 10,0 / x10 18,0

x5 10,0 / x10 18,0

x5 10,0 / x10 18,0

12,0

12,0

12,0

7,5

9,0

9,0

10,0 / 14,5



Pizza 
de la Mamma

Margherita  11,0
Tomates San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, 
Grana Padano, basilic, huile d’olive extra vierge

Proscuitto e funghi  13,5
Tomates San Marzano DOP, jambon cuit aux 
herbes, champignons, mozzarella fior di latte, 
basilic, huile d’olive extra vierge

Castafior  15,0
Crème et ricotta, scamorza fumée, 
chèvre, miel, noix

Tonno  15,5
Tomates San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, 
thon, olives de Leccino, tomates cerises, 
oignons rouges, pesto

Pepperoni  15,5
Tomates San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, 
pepperoni, huile d’olive extra vierge 

Vegetarianna  15,5
Tomates San Marzano DOP, aubergines, 
artichauts, champignons, olives de Leccino, 
mozzarella fior di latte, Grana Padano, basilic, 
huile d’olive extra vierge 

Quattro formaggi  15,5
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, 
scamorza fumée, Grana Padano, basilic, 
huile d’olive extra vierge

Calabrese  16,0
Taleggio, mozzarella fior di latte, ‘Nduja saucisse
piquante, scamorza fumée, Grana Padano, basilic

Primavera  18,0
Tomates San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, 
jambon de Parme, huile d’olive extra vierge, 
roquette, tomates cerises, parmesan

Pugliese burrata  18,5
Tomates San Marzano DOP, burrata 125g entière,  
huile d’olive extra vierge, mozzarella fior di latte, 
tomates cerises, parmesan, roquette, réduction 
de vinaigre balsamique

Tartufata burrata  20,5
Crème de truffe, mozzarella fior di latte, 
jambon cuit aux herbes, burrata, 
huile d’olive extra vierge, basilic

Taxes et service compris - prix nets en euros 
la maison n’accepte pas les chèques - CB minimum 10€

Pizza napolitaine à base de farine biologique
préparée chaque jour avec beaucoup d’amour

Supplément 

Légumes 2.5€ / Thon 3.0€ / Œuf 2.5€
Jambon cuit aux herbes 3.5€ /

Burrata 4.0€ / 
Jambon de parme 4.5€

English menu

Classico 10,0
Sauce tomate San marzano DOP, tomates cerises, 
roquette, mozzarella fior di latte, basilic frais

Classico prosciutto 11,5
Sauce tomate San marzano DOP, 
tomates cerises, roquette, mozzarella fior di latte, 
jambon cuit aux herbes, champignons, basilic frais

Veggie 11,0
Assortiment de légumes grillés à l'huile d'olive,
tomates cerises, roquette,
tomates séchées, basilic frais

Bianca 11,5
Ricotta, n'duja saucisse piquante, 
roquette, tomates cerises 

Tonno 12,5
Ricotta, filets de thon, roquette,
tomates séchées

Prosciutto di Parma 12,5
Stracciatella, jambon de Parme, roquette, 
tomates cerises, huile d'olive extra vierge

Tartufo 13,0
Crème de truffe, stracciatella, champignons,
jambon cuit aux herbes, tomates cerises 

Panuozzi

Carpaccio de boeuf 18,0
Huile citronnée, roquette, parmesan, 
câpres de Pantelleria, tomates confites, 
réduction de vinaigre balsamique

Tortelloni al tartufo 17,0
Pâtes farcies à la truffe et aux cèpes, burrata, 
une sauce au beurre et à la truffe, parmesan

Gnocchi sorretina 14,0
Gnocchi gratinés au four, sauce tomate,
fior di latte, parmesan, basilic

Penne alla Puttanesca 15,0
Sauce tomate, San Marzano DOP, 
thon, olives, câpres, tomates cerises

Piati

food&drink
Ete 2025

MAMMA ORSO : 23 RUE AUX OURS 75003

BALOU PARIS 3 : 9 RUE AUX OURS 75003

BALOU PARIS 10 : 40 RUE LOUIS BLANC 75010 

Sandwich à base de pâte à pizza fine BIO
et savoureuse, mi croquant mi fondant
et garni de plein de bonnes choses.

Dolce a partager ou non ! 
Panna cotta 6.50
con frutta fresca, fruits du moment

Tiramisu caffe della casa 8.00
à l'italienne classique et magnifique

Pizzeta Nocciolata 10.00

Piccolo panuozzo 9.00 
à la crème de pistache 

Carte des vins
Demande à ton serveur

notre carte des vins du moment

Bulles
Prosecco

Champagne brut 

Champagne blanc de blancs 

Ruinart

Verre

6,5

9

-

-

Rosés
Cinsault IGP pays d’oc
Bardolino Chiaretto DOC, 
cantina di verona
Cote de provence AOP
Gris blanc IGP pays d’oc
M Minuty Côtes de Provence

Blancs
Chardonnay IGP pays d’oc
Pinot Grigio DOC, Terre di Verona 
Viognier IGP, Pays d’oc, Terra Vitis
Le blanc les essentiels x Domaine 
l’Isle St Pierre IGP Mediterranee
Pouilly fume AOP

Verre

5

5

6

6

-

25cl

9

9

10

10

-

50cl

16

16

17

17

-

Rouges
Merlot IGP pays d’oc  
Pinot Noir IGP pays d’oc
Cabernet sauvignon Atama Chili
Cote du Rhone AOP, Terra Vitis
Brouilly AOP, Terra Vitis
Pic Saint Loup les bambins, Bio

Verre

5

5

6

7

7

-

25cl

9

9

10

11

11

-

50cl

16

16

17

19

19

-

Verre

5

6

6

7

-

25cl

9

10

10

11

-

50cl

16

17

17

19

-

25cl

10

12

-

-

75cl

25

25

27

32

32

37

75cl

25

26

27

27
 

37

75cl

25

27

27

32

37

75cl

26

60

78

130

happy vins  13,0
Grand verre de vin 36cl


